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PERIODO EN QUE SE IMPARTE: Primer Semestre creénitos (ECTS)

Envasado de Alimentos
(CODIGO ASIGNATURA: 804288)

Calidad Microbiolégica de los Alimentos
(CODIGO ASIGNATURA: 804293)

PERIODO EN QUE SE IMPARTE: Anual
Ingenieria Alimentaria

(CoDIGO ASIGNATURA: 804285)

Higiene y Seguridad Alimentaria
(CODIGO ASIGNATURA: 804292)

Nutricion Humana y Dietética
(CODIGO ASIGNATURA: 804396)

PERIODO EN QUE SE IMPARTE: Segundo Semestre
Procesos de Conservacion y Transformacion de los Alimentos
(CoDIGO ASIGNATURA: 804287)

Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal
(CoDIGO ASIGNATURA: 804290)
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